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OPERANDI
TOSCANA INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA ROSATO

UVAGGIO 
100% Mammolo

VENDEMMIA/HARVEST 
Effettuiamo solo vendemmia manuale per tutti i 20 ha della Tenuta, con 
accurata selezione dei grappoli. Le operazioni di raccolta richiedono 
estrema attenzione, sono infatti fondamentali per raggiungere un 
risultato finale ottimale. L’inizio della raccolta varia ogni anno, in base al 
clima, ma tendenzialmente avviene a fine Agosto.

We only do manual harvesting for all 20 hectares of the Estate, with 
careful selection of the bunches. Harvesting operations require extreme 
attention, they are in fact fundamental to achieving an excellent final 
result. The start of the harvest varies every year, based on the climate, 
but generally takes place at the end of August.

DATI STORICI/DID YOU KNOW? 
Operandi è l’ultima variazione sulla vinificazione del Mammolo, uno dei 
rari vitigni autoctoni presenti nella nostra Tenuta. 
Lo stesso vitigno viene, infatti, vinificato in rosso e spumantizzato, 
regalando in ogni versione sentori diversi e intriganti. 
 
Operandi is the latest variation on the vinification of Mammolo, one of 
the rare native vines present on our Estate.
The same vine is, in fact, vinified in red and made into sparkling wine, 
giving different and intriguing aromas in each version.

NOTE DEGUSTATIVE/TASTING NOTES 
Color rosa tenue, delicato al naso con note di viola, lampone e fragolina, 
seguite da sentori di agrumi. In bocca si ritrovano i profumi percepiti al 
naso, affiancati da una buona freschezza e agilità di beva. 
 
Pale pink colour, delicate on the nose with notes of violet, raspberry and 
strawberry, followed by hints of citrus fruits. In the mouth the aromas 
perceived by the nose are found, accompanied by a good freshness and 
easy drinking.

ABBINAMENTI/PAIRINGS 
Antipasti, fritture, piatti a base di crostacei, pesce, molluschi, carpacci. 
Ideale con acciughe fritte. 
 
Appetizers, fried foods, dishes based on crustaceans, fish, molluscs, 
carpaccio. Ideal with fried anchovies.

SCHEDA LOGISTICA / LOGISTICS SHEET 
Formato bottiglia/bottle size: 75cl
Bottiglie per cartone/bottle per box: 6 
Confezione/Box: Cartone/Cardboard 
Formato confezione/size: cm 31x18x26 
Peso confezione/weight: 8 kg

FORMATI/SIZE: 0,75l 


